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PROLOGO

Me complace presentar la publicacién del “Catdlogo de nuevas variedades de papa: sabores y colores para el

gusto peruano” del Instituto Nacional de Innovacién Agraria (INIA) - Centro Internacional de la Papa (CIP), en el

que se muestran las variedades liberadas en los Ultimos afos en las diferentes Estaciones Experimentales del INIA

(Andenes-Cusco, Banos del Inca-Cajamarca, Canadn-Ayacucho, lllpa-Puno y Santa Ana-Junin), con la participacion

activa y protagonica de los productores de papa.

odas las variedades descritas aqui fueron
generadas inicialmente por el programa

de mejoramiento genético del CIP y
posteriormente evaluadas por el INIA bajo condiciones
prevalentes de la sierra. Para cada una de las variedades,
se describe la morfologia, la reaccién a factores abioticos
y bidticos, las caracteristicas agroecoldgicas, el valor
nutricional, la aptitud de uso y algunos consejos para el
consumidor final. La informacién ha sido rigurosamente
revisada por los especialistas del Programa Nacional de
Innovacién en Raices y Tuberosas del INIA e investigadores
del CIP.

El objetivo de esta publicacion es impulsar una mayor

y mejor difusion de las nuevas variedades —teniendo

en cuenta la importancia de la papa en la alimentacion
basica del poblador, principalmente rural- e incrementar
el bienestar de las personas con escasos recursos

econdmicos a través de la adopcion de tecnologias en las

diferentes regiones del pais, para mitigar las consecuencias
negativas de la presién demogréfica y el aumento de
precios de los alimentos.

La realidad socioeconémica actual hace més urgente
que nunca incidir en la percepcion publica sobre el
enorme potencial de las nuevas variedades de papa
descritas en este catdlogo, asf como promover su uso a
fin de enriquecer el portafolio de variedades robustas
y rendidoras al alcance del agricultor. Estimado lector,
agradezco por adelantado su interés en esta publicacion
y espero que se una a nuestros esfuerzos por difundir
la informacion aqui compartida y que este catdlogo
constituya una herramienta Util para los productores
paperos del pafs.

Dr. Arturo Flérez Martinez
Jefe del INIA



INTRODUCCION

Este catdlogo tiene el objetivo de informar sobre las nuevas
variedades de papa liberadas recientemente para lograr
su mayor difusién. En el Pert existen diferentes mercados
para la papa y multiples demandas por parte de los
productores, procesadores, comerciantes y consumidores
acerca de las propiedades que cada variedad debe tener.
Aqui se describen gréfica y textualmente las propiedades
diferenciales de cada una de las variedades. Esperamos
que este catalogo sirva de fuente de consulta general para
toda persona relacionada con el cultivo de papa.

La publicacion consta de varias secciones, en las cuales

se describe la importancia socioecondémica de la papa,

la evolucion del mejoramiento genético del cultivo, los
procedimientos utilizados para la descripcion de las
variedades y principalmente las caracteristicas de cada una
de las nuevas variedades. Las variedades aqui descritas

se obtuvieron gracias al trabajo de los fitomejoradores,
agricultores y otros actores de la cadena que participaron
activamente en la seleccién y validacion de los materiales
genéticos.

Aqui se describen grdfica y textualmente
las propiedades diferenciales de cada una
de las variedades.
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ACTUALIDAD DE LA
PAPA EN EL PERU

La papa es sin duda uno de los cultivos mas importantes del pais en términos de area

sembrada (260,000 ha/anual), nUmero de productores que dependen de ella (600,000),

aporte a la economia nacional (11% del PBI agricola) y dieta humana (consumo

promedio de 68.4 kg/hab./afo). La papa se produce en 19 de los 24 departamentos

del Peru, lo cual demuestra su plasticidad en términos de adaptacién. Como centro de

origen de la papa, el Pert mantiene una cultura de diversidad; por ello, en la sierra, hoy

en dia es comun encontrar una agricultura mixta con variedades nativas y mejoradas.

urante la Ultima década hubo un rapido
desarrollo de nuevos mercados, lo que

presenta nuevos retos para los programas de
mejoramiento genético de la papa. Una tendencia clara
es el crecimiento de los supermercados a nivel regional,
tanto en la costa como en la sierra, con nuevas exigencias
en cuanto a la calidad, tiempo de vida en anaquel y
diferenciacién de nuevas variedades. A su vez, a pesar
de que solamente se procesa el 4% de la produccion
nacional, durante los Ultimos afos se ha observado

un ligero crecimiento del volumen de papa requerido
para hojuelas y bastones, y hay una mayor presencia

de nuevas empresas de procesamiento en el mercado
nacional. La demanda de nuevas variedades con calidad
de procesamiento ha sido parcialmente atendida con la
liberacion de variedades como la Unica y Maria Bonita.
Sin embargo, las empresas procesadoras aun utilizan
variedades antiguas como Capiro, Perricholi o Canchan.

La integracion de Brasil y Pert mediante la carretera
Interocednica también ofrece nuevas oportunidades de
mercado, lo cual requerird una adaptacion de la carpeta
varietal, ya que las preferencias y demandas en el pais
vecino son muy distintas a las del mercado nacional.

Las nuevas tendencias en el mercado de papa peruano

y el rol de la papa como vehiculo de desarrollo son muy
promisorias. En primer lugar, a raiz del boom de la cocina
peruana existe mayor interés en las papas gourmet:
papas con diferentes texturas y colores de pulpa (roja,
morada). En forma paralela, el CIP y la comunidad de
desarrollo y nutricién han venido explorando y avanzando
la llamada biofortificacion de la papa. Esta consiste en

un mejoramiento clasico (por cruzamiento sexual) para
lograr mayores contenidos de zinc (Zn) y hierro (Fe) a fin

de aumentar la ingesta de estos minerales en las dietas en
zonas donde existe desnutricidon. Asimismo, la demanda de

area sembrada

260,000 ha/anual

numero de
productores que
dependen de ella

600,000

dieta humana
consumo promedio

de 68.4 kg/
hab./afo

La papa se
produce en 19
de los 24
departamentos
del Peru

productos producidos de manera amigable con el medio
ambiente ha aumentado. Por ejemplo, en ciudades como
Lima y Huancayo existen bioferias donde los consumidores
buscan papas organicas. También se han desarrollado
nuevos modelos de comercializacién de semilla en el Perd,
como la Semilla de Calidad Declarada. Para desarrollar

una agricultura sana sin mayor uso de agroquimicos es
muy importante sobre todo la resistencia a Phytophthora
infestans, asi como a diversos virus de la papa.

Los cambios medioambientales determinan la demanda
de nuevas variedades de papa para enfrentar las plagas,
enfermedades, sequias, heladas y otros estreses bidticos

y abidticos. A nivel nacional, se han logrado seleccionar
nuevas variedades con resistencia a P infestans (como
Serranita), a heladas (Altiplano) y al virus PVY (Maria Bonita).
Entre las tendencias ambientales que mas afectaran

al cultivo de papa en las proximas décadas esta (i) la
expansion altitudinal de P infestans hacia zonas donde
anteriormente no se conocia esta enfermedad, (ii) la
agricultura practicada hacia mayores alturas donde el
riesgo de pérdida de la produccion por heladas, granizadas
y otros eventos extremos es mayor, (iii) la reduccion del
periodo de lluvia y el incremento de los periodos de
sequia, (iv) la mayor presencia en altura de vectores que
trasmiten virus y que por ende afectan la sanidad de la
semilla. Las caracteristicas varietales como la precocidad o

el rellenado rapido de tubérculo y rusticidad en general se
volverdan mas importantes para enfrentar estas tendencias.

Un reto mayor para los mejoradores y las cadenas
productivas es la diseminacion de las nuevas variedades
de papas. Actualmente esta se caracteriza por ser

lenta debido a los siguientes factores: (i) la baja tasa de
multiplicacion (tasa promedio 1:5), (i) la ausencia de
cantidades suficientes de semilla tubérculo al momento
de la liberacién varietal, (iii) las imperfecciones de la oferta
de tubérculos semilla en cuanto a garantia de origen,
volumen o calidad sanitaria, (iv) el limitado acceso de las
comunidades pobres o aisladas a las nuevas tecnologias y
(v) la falta de informacién para las entidades estatales de
promocion rural, las ONG o los proyectos de desarrollo a
fin de promover las nuevas variedades, entre otros. EI INIA,
en colaboracion con socios como el CIP, diversas ONG,
universidades, municipalidades, colegios agropecuarios

y agricultores organizados ha ido buscando alternativas
para la diseminacién varietal mas acelerada en zonas
donde existe pobreza mediante la Seleccion Varietal
Participativa (SVP), las redes de parcelas demostrativas y
otras estrategias. Las herramientas de informacién son
claves para lograr la difusion de las variedades.
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empleando como progenitores a un grupo selecto de de la Papa (CIP) para apoyar a los programas nacionales de

M EJORAM I ENTO El mejoramiento genético en el cultivo de papa empieza entre 1824 y la década de 1850 como consecuencia
de la grave epifitia de tizén tardio en Irlanda. Posteriormente a la crisis, se realizaron hibridaciones para buscar

G E N ETI CO D E LA genotipos resistentes a Phytophthora infestans (Salaman y Hawkes, 1949) y la ordenacién taxonémica del género

variedades nativas. Estas dieron por resultado las dos investigacion en papa de los paises en vias de desarrollo,
primeras variedades mejoradas: Renacimiento y Mantaro. el enfogue comenzo a orientarse a la obtencién de

PAPA EN EL PERU

Solanum (George Bitter, 1912).

partir de los aflos 20 surge interés por conocer

la variabilidad genética de las solanaceas y

se promueve la formacién de expediciones
colectoras, llegdndose a conocer la serie poliploide de la
papa. Entre 1926 y 1928, los cientificos rusos S.M. Bukasov
y S.V. Yuzepchuk realizaron las expediciones de colecta en
Pery, Bolivia y Chile (Loskutov, 1999), y en 1939, el famoso
taxénomo de la papa J.G. Hawkes realizd colectas en Peru
(Hawkes, 2003).

En el Perd, el mejoramiento genético en este cultivo

se inicia en los ahos cuarenta. Carlos Ochoa, el primer
mejorador, realizd entre 1947 y 1952 una seleccion masal
entre variedades nativas y obtuvo las primeras variedades
comerciales mejoradas, a las que se denominé Casablanca
y Chata Negra (la primera en honor al lugar donde se
realizaron los trabajos de seleccion).

Sin embargo, el programa de mejoramiento genético En el Pertj el mejoramiento

moderno propiamente dicho, es iniciado por Carlos . .
e Y - QEHGUCO en este cultivo se
Ochoa en el SIPA (Servicio de Investigacion y Promocion

Agropecuaria) a través de un amplio plan de hibridaciones, inicia en los arios cuarenta.

Estas dieron por resultado

las dos primeras
variedades mejoradas:
Renacimiento y Mantaro.

Posteriormente se obtuvo otras variedades, como
Antarqui, Tomasa Condemayta, Yungay, Cusco, a través de
la Universidad Nacional Agraria La Molina.

Pese a que las prioridades de mejoramiento eran multiples,
hasta los afios 70 el mejoramiento genético estuvo
mayormente dirigido a la obtencién de variedades de alto
rendimiento y buena calidad. Las instituciones dedicadas

a ello fueron la Universidad Nacional Agraria La Molina, el
INIA 'y el Ministerio de Agricultura.

A partir de los afios 70, con la llegada de la Misién de

Carolina del Norte y la creacion del Centro Internacional

variedades de alto rendimiento, buena calidad, y con
resistencia a los factores biéticos y abidticos que la afectan,
como la rancha, el nematodo del quiste, los virus PVX, PVY,
PLRV, la tolerancia a las heladas y la adaptacién a diversos
ambientes. El Programa Nacional de Papa del INIA ha
logrado liberar diversas variedades de papa empleando los
clones avanzados generados por el CIP, lo cual ha permitido
incrementar la media del rendimiento nacional hasta 13.00
t/ha (Estadisticas del Ministerio de Agricultura 2010).

Se han liberado nuevas variedades: unas con resistencia
a la rancha, como Amarilis, Serranita, Perricholi, Pallay
Poncho, Chucmarina, Antefita; otras con tolerancia a

las heladas, como Altiplano; con buena calidad para la
industria de hojuelas, como Marfa Bonita; con resistencia
al nematodo del quiste como Wankita; y con buena
aceptacion del mercado, como Canchan.

En los afos 90 e inicios del presente siglo, debido al cambio
climatico y al calentamiento global, se estd dando ademas
mucho énfasis al mejoramiento genético para tolerancia

al calory a la sequia. Asimismo, para ayudar al control

de la desnutricion se estd mejorando el contenido de
micronutrientes como fierro, zinc y vitamina C.

13



Las nuevas variedades de papa presentadas

LAS NUEVAS
VARIEDADES
DE PAPA

en este catdlogo provienen en su mayoria de
clones avanzados desarrollados por la division

de mejoramiento genético del CIP a través de las
siguientes poblaciones de mejoramiento genético:

POBLACION A: Es una
poblacion mejorada para altos
niveles de resistencia a la rancha,
alto rendimiento de tubérculos,
buena calidad para consumo

en fresco o para uso industrial
como hojuelas o bastones. A esta

POBLACION B3C1: Derivada de

la poblacién A, con altos niveles de

poblacion pertenece la variedad

Serranita.
resistencia horizontal a la rancha, alto

rendimiento de tubérculos, buena

calidad para mesa e industria, adaptacion
a diversos ambientes, algunos clones
con resistencia a Virus PVX, PVY, PLRV,
tolerancia a la sequia y al calor. Entre

las variedades que pertenecen a esta
poblacion estdn Chucmarina y Antefita.

POBLACION B1C5: Poblacién mejorada a partir
de variedades nativas de Solanum tuberosum

spp. andigena, seleccionadas por su alto nivel de
resistencia horizontal a la rancha, alto rendimiento
de tubérculos, mejor forma de tubérculos con

ojos superficiales y por mantener las demas
caracteristicas de una variedad nativa como la
diversidad de colores de piel, la calidad para
consumo en fresco (alto contenido de materia
seca), etc. Las variedades Pallay Poncho, Puca Lliclla

y Altiplano pertenecen a esta poblacion.

113
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SOB RE ESTE En esta seccion se describen las variables y los métodos empleados
para la recopilacion de la informacion contenida en este catalogo.

CATALOGO

DESCRIPCION BASICA:

0 Nombre: Es el
nombre corto y popular de
la variedad, por el cual es
conocido comercialmente.
Estos nombres usualmente
son adjudicados por los
agricultores de las zonas
donde se realizaron los
ensayos experimentales
de seleccién de la nueva
variedad y pueden referirse
a las caracterfsticas del
tubérculo, alazonaoala
tradicion cultural donde se
validaron.

aGeneangia: Indica
la procedencia genética
del material. En la primera
linea se muestran los
progenitores de los
parentales femenino y

masculino que se

0 Nombre ak

Ano de
liberacion

[nstituciones
participantes

Lugar de
liberaciéon

encuentran en la segunda
Iinea, y en la tercera linea
el codigo del clon que
corresponde a la nueva
variedad.

9 Ano de liberacion:

Indica el ano en que fue
oficialmente inscrita en
el Registro de Cultivares
Comerciales, por la
Autoridad Nacional de
Semillas.

lenturana

e Instituciones

participantes: Senala
las instituciones que

participaron tanto en la
generacion del material
como en la seleccion

y validacion hasta la
liberacion.

eLugar de liberacion:

Usualmente se realiza
en la localidad donde se
condujeron los ensayos

Cdédigo de

identificacion gl g

e Morfologia 4*
__/

e

Reaccién Resistencia a
a factores enfermedades
abidticos

Vet i i

de seleccién, adaptacion y

eficiencia para determinar
el valor agronémico o de
utilizacion de la variedad.

@Cédigo de
identificacion: 1) INIA,
corresponde al cédigo
oficial inscrito en el Registro
de Cultivares Comerciales;
2) CIP, corresponde al
codigo de identificacion
gue es Unico para cada

Valor

nutricional

Aptitud

de uso

Informacion
para el usuario

accesion en el banco de

germoplasma.

a Morfologfa: Describe
las caracteristicas distintivas
de cada variedad. La
obtencién de estos datos se
hace en cuatro momentos:
la floracion (plantas), la
fructificacion (plantas), la
cosecha (tubérculo) y el
brotamiento (tubérculo).

La informacion que se

presenta en este catalogo
se obtuvo de las fichas
técnicas de cada variedad
y de la caracterizacion de
cada variedad realizada
en una parcela instalada
para tal fin en la Estacién
Experimental del CIP en
La Victoria (Huancayo).

Se utilizo la lista de
descriptores morfolégicos
de la papa (Huaman

y Goémez, 1994) y su
respectiva guia y tabla de
colores (Gémez 2000).

@Produccién: Se
muestran 4 subcategorias.
1) Rendimiento: valores
de rendimiento de
tubérculos comerciales y
no comerciales expresados
en toneladas por hectérea
(t/ha). 2) Adaptabilidad:
amplitud de condiciones
agroecoldgicas y climéticas
donde la variedad ha
confirmado su buen
comportamiento en base
a las pruebas de variedad
multilocalizadas (PVML).
3) Periodo vegetativo:
numero de dias desde la
siembra hasta la cosecha.
4) Dormancia: rango de
dias durante el cual el
tubérculo estd en reposo
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hasta iniciar el brotamiento
con la minima pérdida

de peso; usualmente

estd influenciado por el
ambiente y las condiciones
de manejo en almacén.

Se debe tomar en cuenta
que la dormancia no

esta relacionada con

la precocidad de las
variedades. Cabe indicar
que los protocolos para

el registro y andlisis de los
parametros mencionados
se encuentranen la

“Guia para Colaboradores
Internacionales” (Bonierbale
etal, 2010).

@Resistencia a

enfermedades:

Los valores que se
muestran para rancha
(Phytophthora infestans)
fueron determinados

18

a partir del valor del
AUDPC (por sus siglas en
inglés) (Area debajo de la
curva de progreso de la
enfermedad). Este valor se
deriva de las evaluaciones
del dafo en el follaje a
través del tiempo durante
el periodo vegetativo,
desde los 35 a los 90 dias
después de la siembra
aproximadamente. Para
determinar el nivel de
resistencia se compara

el AUDPC de la nueva
variedad con el valor de
AUDPC de un testigo
local mas resistente (por
ejemplo la variedad
Amarilis) y un susceptible
(por ejemplo la variedad
Yungay). Los valores para
rizoctonia (Rhizoctonia
solani), pudricién rosada
(Phytophthora erytroseptica),
rofa (Spongospora
subterranea) y verruga

(Synchytrium endobioticum)
se calcularon en base al
porcentaje de tubérculos
infectados, correlacionado
directamente con el
rendimiento. Los niveles
de resistencia a virus estan
calculados en base al
porcentaje de infeccién.
Se considera resistente
cuando la variedad alcanza
niveles de infeccion
menores al 25% en el caso
del PVY'y PVX, y menores
al 30% en el caso del

PLRV. Las variedades que
no sufren reduccion en

el rendimiento a pesar

de mostrar tasas altas de
infeccion son considerados
tolerantes (Bonierbale et
al, 2010). Los valores de
resistencia a nematodos
se calcularon en base a la
tasa de reproduccién del
nematodo en las rafces

de las plantas de papa:

a menor tasa, mayor
resistencia.

@ Reaccion a factores
abidticos: Los niveles

de tolerancia estan
determinados por la
respuesta de las plantas
para continuar con los
procesos de crecimiento
y obtener un rendimiento
aceptable y tubérculos de
buena calidad luego de la
exposicion intencional a
sequia (Ekanayake, 1994) o
helada (INIPA, 1984).

OAptitud de uso:
Describe la forma de
consumo de las variedades,
en fresco (sancochada) o en
fritura (bastones y hojuelas).
Para determinar la mejor
calidad de procesamiento se
realizan pruebas de coccién,
fritura y evaluaciones
sensoriales con paneles
de degustadores. Los

protocolos para estas
pruebas han sido
estandarizados por el Centro
Internacional de la Papa
(Bonierbale et al, 2010).

@Valor nutricional:
Los valores para cada
variedad fueron obtenidos
en el Laboratorio de
Calidad y Nutricion del CIP.
Para el Anélisis Proximal

de proteina, grasa, fibra,
ceniza y carbohidratos se
emplearon los métodos de
analisis oficiales de la AOAC
(AOAC, 1990). La estimacion
del contenido de minerales
se obtuvo a través del
analisis por Espectrometria
de Emisién por Plasma
Inductivo Acoplado
(ICP-OES, por sus siglas

en inglés), usando el ARL
3580B ICP. Los valores de
Vitamina C se obtuvieron

a partir de los analisis por

espectrofotometria. Para
determinar el contenido
de materia seca se utilizé la
relacion peso fresco/peso
seco, basandose en los
protocolos estandarizados
del CIP (Bonierbale et al,
2010).

@Im‘ormacién

para el usuario: Se
orienta al agricultor
sobre las condiciones
agroecoldgicas, el

manejo agronémico y las .

caracteristicas favorables

y desfavorables de

cada variedad. Para el
consumidor, se presenta
en forma resumida las
bondades mas resaltantes
para su consumo, asf como
algunas caracteristicas
complementarias como
tolerancia al verdeo, grosor
de céscara, formas de
procesamiento, etc. Gran

parte de esta informacion
fue obtenida dela
comunicacién directa con
los investigadores que
generaron y validaron las
nuevas variedades.

Este catdlogo cuenta con fotografias
de alta calidad, tomadas con una
camara NIKON D70s, tanto en campo
(planta, flores), laboratorio (hojas,
tubérculos, hojuelas y bastones fritos)
y almacén, donde se proporciond a los
tubérculos las condiciones adecuadas

para obtener brotes vigorosos. y "
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GLOSARIO

ALTAGRO

B3C1

B1C5

Biofortificacion

clp

Chaquitaklla

Chacmeo
Chuki
DGl

Epifitia

Factores bidticos

Factores abidticos

Gallinaza

Proyecto de Agricultura Andina

Resistencia Horizontal al Tizon Tardio Poblacion B3
ciclo 1

Resistencia Horizontal al Tizon Tardio Poblacion de
Solanum Andigena

Estrategia que permite el aumento del contenido de
nutrientes en los alimentos

Centro Internacional de la Papa

Arado de pie, herramienta de produccion agricola
originaria de los Andes

Tipo de labranza o preparaciéon de suelo

Tipo de labranza o preparaciéon de suelo

Direccion General de Investigacion

Enfermedad en las plantas que aparece de improviso
en una region o que aumenta su incidencia
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Nombre: Venturana

Genealogia:

Instituciones partic
INIA, Sierra Exportac

Lugar de liberacié
departamento de H




Reaccion a factores abidticos

Venturana g Sequia > tolerante Valor nutricional

Andlisis proximal

CODIGOS DE (9/100 g, peso seco)

IDENTIFICACION:

, Resistencia a enfermedades
INIA: por asignarse

CIP: 393077.54

Rancha (Phytophthora infestans) | resistente |

Virus Y de la papa (PVY) | susceptible | Aptitud de uso
- Virus X de | PVX istent i :
Morfologia irus X de la papa (PVX) | e | Venturana es una variedad candidata de
i o Virus del enrollamiento de la hoja | susceptible | doble propésito. Es especialmente
Habito de crecimiento decumbente de la papa (PLRV) recomendada para el procesamiento
Color de flor lila . - - tanto de hojuelas como de tiras o
= ] o I Nematodo del nédulo de la raiz | susceptible | bastones por su excelente calidad de
RIMEE I beiculo oblongo (Meloidogyne spp.) fritura y estabilidad en multiples
Color de piel del tubérculo crema-rosada ambientes. A la vez, es muy apetecible
- Color de pulpa del tubérculo blanco para el consumo en fresco (sancochada),
‘E\‘-r . Profundidad de ojos del tubérculo superficial con una textura intermedia y sabor

excelente.

Produccion

Rendimiento: 30-35 t/ha
Adaptacion: costa y sierra, 200-3800 msnm

Periodo vegetativo: 120-140 dias

Dormancia: 90-120 dias

CONSUMIDOR.

Variedad multifacética y
muy apetecible tanto
sancochada como en
fritura. Se caracteriza por
su corto tiempo de
coccién: 15 minutos. Para
papas fritas, quedan muy
crocantes sin absorber
mucho aceite.

/
-
— i
A JA(
. Informacion para el usuario

Materia seca (%) 22.40

Proteina (Nx6.25) 9.03
Grasas 0.19

Fibra 1.04

Ceniza

Carbohidratos

Acido
ascorbico y
minerales
(mg/kg, peso
S€eco)

Calcio (Ca)

108 50 Potasio (K)

15630

AGRICULTOR. Esta variedad requiere pocas
aplicaciones de fungicidas por ser resistente a la
rancha (Phytophthora infestans). Por ello |la variedad
permite ahorros econémicos donde existe alta presién
de la enfermedad. No requiere mucho abonamiento
nitrogenado ya que tiende a formar corazon vacio bajo
condiciones de sobrefertilizacion. Requiere asimismo
un buen drenaje de suelo, ya que es sensible a la
pudricion en condiciones de humedad excesiva. El
mercado de hojuelas y pollerias son el gran potencial
de esta variedad, asi como su consumo fresco.






dltiplano

IDENTIFICACION:

INIA: INIA 317
CIP: 399085.30

Morfologia

Habito de crecimiento erecto

Color de flor morado
Forma del tubérculo oblongo
Color de piel del tubérculo morado claro
Color de pulpa del tubérculo crema

Profundidad de ojos del tubérculo superficial

Reaccion a factores abidticos

Sequia ) tolerante

Q Heladas ) tolerante

ooo&
00

Resistencia a enfermedades

Rancha (Phytophthora infestans) ‘ resistente ‘

Rizoctonia (Rhizoctonia solani) ‘ tolerante

Produccion
Rendimiento: 20-30 t/ha

Adaptacion: sierra, 2500-4200 msnm

Periodo vegetativo: 110-120 dias

Dormancia: 60-90 dias

%

\

Contenido de materia
seca promedio de 22.0
a 25.0%, dependiendo
del ambiente de
produccion. No se
analiz6 su valor
nutricional.

Valor nutricional

Aptitud de uso

Variedad con caracteristicas
sobresalientes para su consumo
en fresco (sancochada); posee
una buena palatabilidad. Ademas
se presta para la preparacion del
chufo blanco (tunta, moraya). No
es recomendada para fritura.

Informacion para el usuario

CONSUMIDOR. AGRICULTOR. La variedad se adapta muy bien a
La variedad Altiplano se condiciones del Altiplano peruano y a otras areas
caracteriza por una excelente similares en el Perl. Tolera las heladas de hasta
palatabilidad y calidad para -2°C, la sequia y el dafio por Rhizoctonia
consumo en fresco. Es buena (Rhizoctonia solani) y Gorgojo de los Andes
para sancochar y parala (Premnotrypes spp.). La densidad de siembra
preparacion de guisos, puréy recomendada es de 0.9 a 1.0 m entre surcos y de
sopas. Ademas, con ella se 0.3 m entre plantas. Para la produccion comercial
obtiene chufio blanco (tunta, de semilla se recomienda una distancia de 0.2 m
moraya) de alta calidad. entre plantas. Bajo las condiciones del Altiplano
peruano responde muy bien a una dosis de
fertilizacion 120-100-80 de NPK/ha.



1
®
< ..
Z =
i B
5 3
€ ¢
o O
2 O




Reaccion a factores abidticos Materia seca (%) EEERe[0)

Proteina (Nx6.25) [EENe]
. ¢ ) ) Sequia Q Heladas Grasas 0.23
) RojaAyacuchana ’ > tolerante  \ a3 > tolerante Valor nutricional

Andlisis proximal

Fibra
CODIGOS DE _ (9 /100 g, peso seco)
IDENTIFICACION: .
Ceniza
INIA: INIA 316 . .
CIP: 386549.9 Resistencia a enfermedades Carbohidratos

Rancha (Phytophthora infestans) ‘ resistente

Aptitud de uso

Acido

|
Morfologia Virus Y de la papa (PVY) | resistente | La variedad Roja Ayacuchana es asgorblclzo y
Virus X de la papa (PVX) | resistente | principalmente una variedad con minerales

Habito de crecimiento semi-erecto T e T = buenas caracteristicas para su (mg/kg, peso
Color de flor lila dglf: pzpzr}rl‘:())L;\n;)len S a0 ‘ SHSCSRLEE ‘ consumo en frescq l(sanc.ochada). seco)
Forma del tubérculo oblongo Presenta una coccion uniforme y

. = Pudricion rosada resistente | rapida: 15 minutos. Tiene una textura
Color de piel del tubérculo rojo (Phytophthora erytroseptica) intermedia y un sabor muy agradable.

Color de pulpa del tubérculo crema

Profundidad de ojos del tubérculo
I q -;

A\,

. s o
i‘__‘ A = %
o

superficial

Produccion

Rendimiento: 30-40 t/ha
v Adaptacion: sierra, 2100-3800 msnm

S _‘F" | ] J _.'. .
* L N ‘ Y r ] F Periodo vegetativo: 130-150 dias
L)

Calcio (Ca)

210.31 Potasio (K)

18836

‘I

Informacion para el usuario

s Dormancia: 60-120 dias

C ) ! ﬂ ' . y
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CONSUMIDOR. AGRICULTOR. La variedad responde muy
Se caracteriza por una excelente bien a los climas templados y frios de las
calidad culinaria. Es muy zonas agroecolégicas bajas, medias y altas
aceptada para la preparacion de de la sierra del Pert, en todas las
diversos potajes en consumo estaciones del afio. Se recomienda una
fresco, puré, papa rellena, guisos, distancia de 1.0 m entre surcos y de 0.4 m
sopas, sancochada y papita frita. entre plantas, ya que muestra un alto indice
El color rojo de la piel facilita la  de tuberizacion. En Ayacucho la variedad
capacidad de conservaciény ha mostrado una buena respuesta a la
tolerancia al verdeo. fertilizacién de 120-140-140 de NPK/ha.
Es susceptible al hongo Phoma andina.






’f]ﬂiefum Valor nutricional Contenido de materia

CODIGOS DE seca promedio de 232
IDENTIFICACION: a24.7%. No se analiz6
INIA: INIA 315 su valor nutricional.

CIP: 393351.15

Resistencia a enfermedades Aptitud de uso

Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) ‘ resistente ‘ Antedita es una variedad con

—_y - buenas caracteristicas para su
Habito de crecimiento erecto Rofia (Spongospora subterranea) | tolerante | consumo en fresco (sancochada).
Color de flor lila Contiene las caracteristicas de
Forma del tubérculo redondo calidad para las pref~erencias del

g Color de piel del tubérculo rosado Sﬁ:j&g]'ggi zﬂzqoﬁg%rgpuzzzzoto

Color de pulpa del tubérculo créma e combinado con textura harinosa.
Profundidad de ojos del tubérculo semi-profundos f No es recomendada para fritura.

Produccion
Rendimiento: 25-30 t/ha
/ Adaptacion: sierra, 2200 a 3800 msnm
Periodo vegetativo: 140-160 dias
Dormancia: 60-90 dias

CONSUMIDOR.

Excelente palatabilidad para
consumo en fresco, tanto
sancochada como al horno,
asi como en sopas, causay
puré. Tiene un tiempo de
coccion de 18 minutos y
textura harinosa.

Informacion para el usuario

AGRICULTOR. Esta variedad requiere pocas
aplicaciones de fungicida por ser resistente
a la rancha (Phytophthora infestans). Por
ello permite ahorros econémicos donde
existe alta presion de la enfermedad. La
variedad no requiere mucho abonamiento
nitrogenado y produce bien bajo
condiciones de fertilizacién organica.






Reaccion a factores abidticos

. Q Heladas ) tolerante o
’E?GGSU:[CL Valor nutricional Contenido de materia
CODIGOS DE ' seca promedio de
IDENTIFICACION: 23.9 a2 25.8%. No se

INIA: INIA 314 analiz6 su valor
CIP: 386533.22 nutricional.
Resistencia a enfermedades Aptitud de uso
Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) | resistente | Buenas caracteristicas para
Habito de crecimiento decumbente Verruga moderadamente Eonslio Sl S
(Synchytrium endobioticum) | resistente | L8 cpetoreapis
Color de flor morado : - Tiene una textura intermedia y un
Forma del tubérculo redondo Virus X de la papa (PVX) | resistente | sabor muy agradable. La variedad
Color de la piel del tubérculo rosado Eijsglziaytgr;stif:ezara e
Color de pulpa del tubérculo crema
Profundidad de ojos del tubérculo superficial a medio ‘,.I

- " Produccion "I-"":l’ q,
- ol

!" Rendimiento: 30-40 t/ha :
) i r
L -
L] ;

P' Adaptacion: sierra, 2000-3900 msnm
Periodo vegetativo: 110-130 dias
Dormancia: 60-75 dias

Informacion para el usuario

3 ’: i? : CONSUMIDOR. AGRICULTOR. Se adapta bien a zonas frias y
. i Excelente calidad templadas de la sierra peruana. Es susceptible
] culinaria. Es buena para a pudricion cuando hay exceso de humedad
sancochar y parala en el suelo, por ello requiere suelos
preparacion de guisos, semiprofundos, bien drenados y fértiles.
sopas y papas fritas. Responde bien a la incorporacion de guano
de corral a razén de 5 a 8 t/ha al momento de
la preparacion del terreno o a la siembra. En
Junin ha mostrado una buena respuesta a la
fertilizacion de 140-120-100 de NPK/ha.



M WanKita

Nombre: INIA 313 e Wankita
Genealogia:

392895.2 X 392873.3 392866.27 X 392878.24

395266.2(B1C4046.2) X 395282.3(B1C4062.3)

399075.2

A Ano de liberacion: 2008
Instituciones participantes: INIA, CIP
a Lugar de liberacién: departamento de Junin

Seleccidn local: La variedad es el resultado de
] ! la Seleccion Varietal Participativa (SVP) en las
. Comunidades Campesinas de Quilcas, Colpar
y Ranra (distrito de Huancayo, provincia de
Huancayo, departamento de Junin)

44|47
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Reaccion a factores abidticos

Sequia ) tolerante

WanKita

Granizada
4 CODIGOS DE _ > tolerante
° IDENTIFICACION:
0% @ INIA: INIA 313 % Heladas ) tolerante
CIP: 399075.2 =
Resistencia a enfermedades
Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) | resistente |
Habito de crecimiento erecto Virus Y de la papa (PVY) | resistente |
Color de flor blanco Virus X de la papa (PVX) | resistente |
Forma del tubérculo oblongo Nematodo quiste de la papa | resistente |
Color de piel del tubérculo crema con jaspes (Globodera pallida)
y manchas rosadas
Color de pulpa del tubérculo crema
Profundidad de ojos del tubérculo superficial /’H _"‘u\
‘:/_F"‘\ 0o \\
- Produccion
‘ Rendimiento: 33-40 t/ha

Adaptacion: sierra, 2000-3900 msnm
Periodo vegetativo: 140-160 dias

4
- A
A

-
.

Dormancia: 60-75 dias

Valor nutricional A :
Analisis proximal

(g /100 g, peso seco)

Aptitud de uso

Buenas caracteristicas para su
consumo en fresco (sancochada).
Presenta una coccién muy rapida:
12 minutos. Tiene una textura
intermedia y un sabor muy
agradable. No es recomendada
para fritura.

CONSUMIDOR.
Excelente calidad
culinaria. Es buena
para sancochar y
para la preparacion
de guisos y sopas.

Informacion para el usuario

Materia seca (%) 20.7

Proteina (Nx6.25) RSB
Grasas 0.16
Fibra

Ceniza

Carbohidratos

Acido
ascorbico y
minerales
(mg/kg, peso
seco)

Calcio (Ca)

2eE Potasio (K)

190061

AGRICULTOR. Se adapta muy bien en zonas
frias y templadas, en suelos semiprofundos,
con una fertilidad mediana y con pH de 4.0 a
6.8. La siembra se debe realizar de 0.9 a 1.0 m
entre surcos y de 0.25 a 0.3 m entre plantas.
Responde bien a la incorporacion de guano de
corral a razén de 5 a 8 t/ha al momento de la
preparacion del terreno o a la siembra. En
Junin ha mostrado una buena respuesta a la
fertilizacion de 160-160-140 de NPK/ha.






Reaccion a factores abidticos

21.0

Materia seca (%)

Proteina (Nx6.25) 11.25
2 Q Heladas $ tolerante . Grasas 0.08
’Pucalltclla 0% > Valor nutricional :
S BDIGOS DE Andlisis proximal Fibra 1.29
IDENTIFICACION: (g /100 g, peso seco) ;
INIA: INIA 312 Granizadas ) tolerante Ceniza
CIP: 399075.7 Carbohidratos
Resistencia a enfermedades Aptitud de uso
Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) | resistente | Variedad con buenas caracteristicas ACidO
Virus Y de | P stent para su consumo en fresco ascorbico y
Habito de crecimiento decumbente Ehola| parel el | ittt | (sancochada). Presenta una coccién minerales
Color de flor lila Virus X de la papa (PVX) | susceptible| moderadamente rapida: 15 minutos. (mg/kg, peso
Forma del tubérculo Tiene una textura harinosa y un seco)

oblongo alargado

Virus del enrollamiento de la hoja | susceptible|

Color de piel del tubérculo de la papa (PLRV)

Color de pulpa del tubérculo

rojo

crema con anillo
vascular pigmentado

para fritura en hojuelas.

Profundidad de ojos del tubérculo superficial

Produccion

Rendimiento: 18-24 t/ha
Adaptacion: sierra, 3500-4200 msnm
Periodo vegetativo: 120-150 dias

Dormancia: > 90 dias

sabor muy agradable. A nivel
experimental ha mostrado ser buena

Informacion para el usuario

CONSUMIDOR.

Se caracteriza por
una excelente
calidad culinaria. Es
buena para
sancochar y para la
preparacion de
guisos y sopas.
También se presta
para preparar
chufio negro.

Calcio (Ca)

112.06 Potasio (K)

21004

AGRICULTOR. Se adapta muy bien en zonas frias y
templadas y ha mostrado una excelente produccion
en zonas altas de Cusco y Huancavelica. La
variedad responde muy bien cuando se cultiva
empleando labranza minima con la chaquitaklla:
chuki, tipka, chacmeo. También responde bien a la
fertilizacién con guano de corral a razén de 3 a 8
t/ha al momento de la preparacion del terreno o a la
siembra. La distancia recomendada entre surcos es
de 0.8 2 0.9 m y entre plantas de 0.25 a2 0.30 m. La
variedad es susceptible a pudricién a causa de
exceso de humedad y mal drenaje.
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Reaccion a factores abidticos Materia seca (%) PRI}
Proteina (Nx6.25) 9.18

Heladas ) tolerante . Grasas 0.23
Valor nutricional

Tallay Ponefio

Analisis proximal o
CODIGOS DE _ (g /100 g, peso seco)
DENTIFICACION: Granizadas ) tolerante Ceni
INIA: INIA 311 Ellies

CIP: 399085.23

Carbohidratos

Resistencia a enfermedades Aptitud de uso

Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) | resistente | Variedad con buenas caracteristicas )
Virus X de la papa (PVX) resistente 22T EL GRS CAlUEEE) el
Habito de crecimiento semi erecto pap ' | (sancochada). Presenta una coccion ascorbico y
Color de flor lila Virus del enrollamiento de la hoja ‘ resistente ‘ moderadamente rapida: 15 minutos. minerales
Forma del tubérculo oblongo alargado de la papa (PLRV) Tiene una textura harinosa, y .sabor (mg/kg, peso
y aroma muy agradables. A nivel Seco)
Color de piel del tubérculo morado y blanco-crema > e experimental ha mostrado ser buena
Color de pulpa del tubérculo blanco / y para fritura en hojuelas. d
Profundidad de ojos del tubérculo superficial f /r = - . I % - ™
Produccio . -
- o A\ e Calcio (Ca)
Rirpnﬂento: 25-30 t/ha - . 156.04
_.~Adaptacion: sierra, 2500-4200 msnm - Potasio (K)
Periodo vegetativo: 120-150 dias

o
- ‘-_-’&:. 16091

Dormancia: > 90 dias ., .
Informacion para el usuario

CONSUMIDOR. AGRICULTOR. Se adapta muy bien en zonas
Se caracteriza por una frias y templadas y ha mostrado una excelente
excelente calidad culinaria produccion en zonas altas de Cusco y
y un aroma agradable. Es Huancavelica. Responde muy bien cuando se
muy harinosa y buena cultiva empleando labranza minima con la
para sancochar y parala chaquitaklla: chuki, tipka, chacmeo. También
preparacion de guisos, responde bien a la fertilizacion con guano de
puré y sopas. También se corral a razén de 3 a 8 t/ha al momento de la
presta para preparar preparacion del terreno o a la siembra. La
chufio blanco (tunta, distancia recomendada entre surcos es de 0.8
moraya) y chufio negro. a 0.9 m y entre plantas de 0.25 a 0.30 m.



# Chuemarine

Nombre: INIA 310 ¢ Chucmarina
Genealogia:

382182.1X 575049 - 381379.9 X 386614.16

387170.16 X 389746.2

393371.58
Ano de liberacion: 2007

Instituciones participante_s: INIA, CIP
Lugar de liberacion: departamento de Cajamarca

56 |59



Chuemarina

CODIGOS DE
IDENTIFICACION:

INIA: INIA 310
CIP: 393371.58

Reaccion a factores abidticos

Sequia ) susceptible

Resistencia a enfermedades

Morfologia

Habito de crecimiento semi-erecto
Color de flor blanco
Forma del tubérculo oblongo
Color de piel del tubérculo crema
Color de pulpa del tubérculo blanco

Profundidad de ojos del tubérculo superficial a medio

Rancha (Phytophthora infestans) | resistente |
Virus X de la papa (PVX) | resistente |
Virus Y de la papa (PVY) | susceptible |
Pudricion blanda / pierna negra | susceptible|

(Erwinia spp.)

Virus del enrollamiento de la hoja | susceptible |
de la papa (PLRV)

Nematodo del nédulo de la raiz | susceptible |
(Meloidogyne spp.)

Valor nutricional Andlisis proximal

(g /100 g, peso seco)

Aptitud de uso

Variedad con buenas caracteristicas para
su consumo en fresco (sancochada).
Presenta una coccién muy rapida: 12
minutos. Tiene una textura harinosa y un
sabor muy agradable. Las papas
comunmente se abren al sancocharlas.
Se puede utilizar para el procesamiento
de bastones y hojuelas, aunque su

Materia seca (%) 23.8

Proteina (Nx6.25) s}
Grasas 0.26
Fibra 1.22

Ceniza

Carbohidratos

Acido
ascorbico y
minerales

(mg/kg, peso
' Seco)

Produccion

Rendimiento: 35-40 t/ha
Adaptacion: sierra, 2200-3800 msnm
Periodo vegetativo: 110-120 dias
Dormancia: 90-120 dias

comportamiento no es muy estable.

iinc (Zn)
11714

Calcio (Ca) .
175.52 Potasio (K)

16942

Informacion para el usuario

CONSUMIDOR.

Se caracteriza por una
excelente calidad culinaria.
Es muy apetecible para la
preparacion de diversos
potajes en consumo fresco,
puré, papa rellena, guisos,
sopas y sancochada.
Ademas se presta para la
fritura de bastones en casa.

AGRICULTOR. Se adapta a zonas frias
y templadas; requiere suelos
semiprofundos, drenados, fértiles e
idealmente con pH de 4.8 a6.4. La
variedad responde muy bien a la
incorporacion de materia organica a
una dosis de 5 t/ha. En Cajamarca se
ha observado que el uso de gallinaza
al momento de la siembra favorece el
desarrollo de la variedad.



= Qerrang

Nombre: INIA 309 ¢ Serranita
Genealogia:

378493.915 X PRECOZ BULK
381381.9 X LB - CUZ1
391691.96 F g
Ano de liberacion: 2005

Instituciones participantes: INIA, CIP

Lugar de liberacién: departamento de Junin,
Huanuco, Cusco, Ayacucho, Cajamarca
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Reaccion a factores abiéticos Materia seca (%)
Proteina (Nx6.25)
Grasas 0.23

Heladas ) moderadamente tolerante

Qerranila

Valor nutricional

Analisis proximal Fibra
CODIGOS DE (9 /100 g, peso seco)
IDENTIFICACION: Q ) Ceniza
INIA: INIA 309 o Granizadas ) moderadamente tolerante
CIP: 391691.96 Carbohidratos
Resistencia a enfermedades Aptitud de uso
Morfologia Rancha (Phytophthora infestans) | resistente | Variedad sobresaliente en cuanto a Acido

sabor, textura y aroma en sancochado.

I ; corbico

Habito de crecimiento semi-erecto ;%i?gg)hr}fsg?:(;?ythrosep tica) | susceptible | Es muy versatil en la cocina y su tiempo arsnineralesy

Color de flor morado . de coccion es de 15 minutos. Tiene un (mg/kg, peso
I = = Nematodo quiste de la papa moderadamente alto potencial para ocupar un nicho sec’o)

Forma del tubérculo oblongo (Globodera pallida) resistente gourmet en el mercado urbano

Color de piel del tubérculo morado reemplazando a variedades mas antiguas

Color de pulpa del tubérculo blanco con una apariencia similar, como la Negra

Andina y la Mariva. Se puede utilizar para
el procesamiento de hojuelas y también
bastones aunque para este ultimo su
comportamiento no es muy estable.

Profundidad de ojos del tubérculo superficial

Produccion

Rendimiento: 40-50 t/ha
Adaptacion: costa y sierra,

oty 128.65 Potasio (K)
2000-3800 msnm

4 P’ 18981
Periodo vegetativo: 120-150 dias '_ \ Informacion para el usuario
Dormancia: 90-120 dias g __,"’ j

Calcio (Ca)

CONSUMIDOR. AGRICULTOR. Variedad muy productiva y
Es una papa gourmet producida rustica que se adapta tanto a condiciones
amigablemente con el medio marginales como éptimas. Responde bien a
ambiente por requerir pocos la aplicacion de fertilizantes y materia
insumos externos. Se caracteriza organica. Es muy apreciada por los
por una calidad culinaria pequefios agricultores porque produce
extraordinaria y es muy apetecible establemente en suelos pobres y sin mayor
para la preparacion de diversos uso de agroquimicos. Se recomienda una
potajes en consumo fresco densidad de siembra de 0.9 a 1.0 m entre
(sancochada), puré, causa, papa surcos y 0.25 a 0.30 m entre plantas.
rellena, guisos y sopas. Ademas se Requiere suelos bien drenados por ser
presta para la fritura a nivel de casa. susceptible a exceso de humedad.



Nombre: INIA 30
Genealogia:

701299 X 801013




Colparina

IDENTIFICACION:

INIA: INIA 308
CIP: 382435.42

Morfologia

Habito de crecimiento semi-erecto
Color de flor violeta

Forma del tubérculo oblongo alargado
Color de piel del tubérculo rosado

Color de pulpa del tubérculo crema
Profundidad de ojos del tubérculo superficial

L

'
L

Reaccion a factores abioticos

Heladas ) tolerante

Granizadas ) Sequia )
moderadamente moderadamente
&0’ tolerante tolerante

Resistencia a enfermedades

Rancha (Phytophthora infestans) | moderadamente|
resistente

Rofa (Spongospora subterranea) | resistente |

_gaii——

)

Produccion

Valor nutricional Analisis proximal

(9 /100 g, peso seco)

Aptitud de uso

Es una variedad excelente para
sancochar con un sabor muy
agradable. Su tiempo de coccion es
aproximadamente 15 minutos. Es una
variedad muy harinosa que facilmente
se desintegra y por ello es buena para
espesar sopas. También tiene buena
calidad de fritura para hojuelas.

& &
oy,

CONSUMIDOR.

La Colparina es muy harinosa y
se comporta en la cocina como
una papa de mesa. Por ende es
muy buena para purés, papa a
la huancaina, causa, guisos en
general y sopas. A nivel de
casa es buena para la
preparacion de papas fritas.

Materia seca (%)
Proteina (Nx6.25)
Grasas
Fibra
Ceniza

Carbohidratos

Acido
ascorbicoy
minerales
(mg/kg, peso

Seco)

- - Calcio (Ca) Potasio (K)
;{ - 226.60 16745
-

Informacion para el usuario

AGRICULTOR. La Colparina produce muy
bien en suelos semiprofundos de buen
drenaje, fértiles y con un pH entre 4.8 y 6.8.
Se recomienda su cultivo a una distancia
de 0.9 a 1.0 m entre surcos y de 0.25 a
0.30 m entre plantas. En el departamento
de Junin se han obtenido buenos
resultados con la incorporacién de estiércol
de ovino o gallinaza a razén de 10 t/ha o
una fertilizacion de 160, 180, 120 de NPK.






Reaccion a factores abioticos

Materia seca (%)
Proteina (Nx6.25)

Sequia )
. moderadamente o Grasas
’Ptmcm’[a tolerante Granizadas ) Valor nutricional o ,
’ moderadamente Analisis proximal Fibra

ﬁa%?«ﬁgiggm; Heladas ) susceptible (g /100 g, peso seco) .

INIA: INIA 307 505 zjc;cic:ra;cij;renente Ceniza

CIP: 380702.22 , P Carbohidratos

Resistencia a enfermedades ,
Aptitud de uso
ii Rancha (Phytophthora infestans resistente
Morfologia (Phytop ) | | Puneiita es una variedad Acido
Habito de crecimiento semi-erecto Ronfa (Spongospora subterranea) | resistente | excelente para consumo en ascorbico y
- — : sancochado con un sabor muy minerales

Color de flor morado Verruga (Synchytrium endobioticum) | resistente | agradable y un tiempo de coccién (ma/kg, peso
Forma del tubérculo oblongo Nematodo quiste de la papa | moderadamente de aprommagiamente 15 mmutos. seco)
Color de piel del tubérculo rojo (Globodera pallida) resistente No se recomienda para fritura.
Color de pulpa del tubérculo kel Nematodo rosario de la papa | resistente |

Profundidad de ojos del tubérculo semi-profundos

(Nacobbus aberrans)

Produccion
Rendimiento: 20-30 t/ha

Calcio (Ca) -
207.51 Potasio (K)

20033

Adaptacion: sierra, 2500-4000 msnm

Informacion para el usuario
Periodo vegetativo: 160-170 dias

Dormancia: 85-100 dias

CONSUMIDOR.

Es muy buena para
la preparacion de
sopas, guisos, pure,
y sancochada en
general. En Puno se
ha utilizado con
éxito para el
procesamiento de
chufio blanco de
excelente calidad
(tunta, moraya).

AGRICULTOR. La Puneiita produce muy bien en suelos
francos limosos y francos arcillosos. Requiere de un
buen drenaje por no tolerar el exceso de humedad. En
Puno se ha observado que responde bien a la
incorporacién de estiércol o guano de corral, y a una
fertilizacién con dosis de 140-120-80 de NPK. La
variedad es susceptible a corazén vacio bajo
condiciones de fertilizacién excesiva. Produce mas del
80% de tubérculos grandes (mayores de 200g),
quedando para semilla s6lo entre el 5y el 20% de la
produccion total. En la siembra, la distancia puede variar
de 0.8 a 1.0 m entre surcos y 0.25 a 0.30 m entre plantas.



& MariaBonita

Nombre: Maria Bonita
Genealogia:

ASC 77.045 -Tbr.Bulk.Population =

T - ——

- -""—hl
378015.18 x PVY-BK

388676.1

Ano de liberacion: 1995
Instituciones participantes: INIA, CIP
Lugar de liberacion: departamento de Huanuco

72|75




Reaccion a factores abidticos

7[ . B i Sequia » moderadamente tolerante
CODIGO DE
IDENTIFICACION:

Valor nutricional e e

(9 /100 g, peso seco)

INIA: Maria Bonita - INIA i i
Ei B Resistencia a enfermedades

CIP: 388676.1
Rancha (Phytophthora infestans) | medianamente .
| resistente AptltUd de uso
Morfologia Virus Y de la papa (PVY) | altamente | La variedad Maria Bonita es
- o RS multiuso. Es excelente para

AR cimibhto geRgbonis Virus del enrollamiento de la hoja| susceptible | consumo en fresco (sancochada),
Color de flor lila de la papa (PLRV) con un sabor agradable y un
Forma del tubérculo oblongo tiempo de coccion de

aproximadamente 15 minutos.
Ademas es recomendada para
uso en fritura de hojuelas,
bastones o tiras.

Color de piel del tubérculo blanco-crema
Color de pulpa del tubérculo

Profundidad de ojos del tubérculo

blanco

e

superficial .

#" Produccion ™ £ fy/
Rendimiento: 30-35 t/ha r -
I VoA
Adaptacion: sierra, 200-3600 msnm v

Periodo vegetativo: 100-120 dias
Dormancia: 60-90 dias

'y

|,f CONSUMIDOR.
] : La variedad es facil de pelar y

sirve para la preparacion de
sopas, guisos, puré y
sancochada en general. Es
muy buena para fritura y no
absorbe mucho aceite. Las
papas fritas se quedan
crocantes al enfriarse.

Materia seca (%)

Proteina (Nx6.25)
Grasas
Fibra
Ceniza

Informacion para el usuario

Carbohidratos

Acido
ascorbico y
minerales
(mg/kg, peso
Seco)

Zinc (Zn)
10.84

Calcio (Ca)
306.14

Potasio (K)
17204

AGRICULTOR. La variedad Maria Bonita es
precoz y madura muy rapido. Tiene la ventaja
de poder ser sembrada varias veces al afo,
lo que le permite “escapar” de eventos
extremos (heladas, granizadas). El mercado
de hojuelas y pollerias son el gran potencial
de esta variedad. Su piel es blanca-crema, lo
que ocasiona verdeamiento rapido si no se
toma las precauciones adecuadas para el
manejo postcosecha.
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Variedad

Venturana
Altiplano

Roja Ayacuchana
Antenita
Tocasina

Wankita
Puca Lliclla
Pallay Poncho

Chucmarina
Serranita

Colparina

Punenita

Maria Bonita

80

ANEXO 1. caracteristicas morfolégicas basicas, produccién y adaptacion (resumen)

Morfologia Produccion

lila
morado
lila
lila
morado

blanco

lila

lila

blanco
morado

violeta

morado

lila

Forma del
tubérculo

oblongo
oblongo
oblongo
redondo
redondo
oblongo
oblongo
alargado

oblongo
alargado

oblongo
oblongo

oblongo
alargado

oblongo

oblongo

Color de piel
del tubérculo

crema-rosada
morado claro
rojo

rosado
rosado

crema con jaspes
y manchas rosadas

rojo

morado
y blanco-crema

crema
morado

rosado

rojo

blanco-crema

Color de pulpa
del tubérculo

blanco
crema
crema
crema
crema
crema

crema con anillo
vascular pigmentado

blanco

blanco
blanco

crema

crema

blanco

Profundidad

de ojos del

tubérculo
superficial
superficial
superficial
semi-profundos
superficial a medio

superficial
superficial
superficial

superficial a medio
superficial

superficial

semi-profundos

superficial

Rendimiento
(t/ha)

30-35
20-30
30-40
25-30
30-40
33-40

18-24

25-30

35-40
40-50
30-35

20-30
30-35

Periodo
vegetativo
(CIED)
120-140
110-120
130-150
140-160
110-130
140-160

120-150

120-150

110-120
120-150
150-160

160-170
100-120

Adaptacion
(msnm)

200-3800

2500-4200
2100-3800
2200-3800
2000-3900
2000-3900

3500-4200

2500-4200

2200-3800
200-3800
2800-4000

2500-4000
200-3600

Variedad

ANEXO 2. Respuesta a enfermedades fungosas (resumen)

Pudricion rosada Rona
(Phytophthora (Spongospora
erythroseptica) subterrdneaq)

Rancha Rizoctonia
(Phytophthora (Rhizoctonia solani)
infestans)

Verruga
(Synchytrium
endobioticum)

Altiplano R T = - -
Roja Ayacuchana R - R - -
Antenita R - S T -
Tocasina R - - = MR
Wankita R - - - -
Pallay Poncho R - 5 - -
Chucmarina R - - - -
Serranita R - S - -
Colparina MR - - R ;
Punenita R - - R R

Resistente
Moderadamente Resistente
Tolerante

Susceptible

No reportado




ANEXO 4. potencial de usos (resumen)

ANEXO 3. Respuesta a virus y nematodos (resumen)

Variedad Virus de la papa Nematodos de la papa Variedad Procesos

PVY PVX Y Nematodo del quiste Nematodo rosario Sancochado Fritura: Fritura: Chunado Sopas Causa Papitas fritas
(Glododera pallida) (Nacobbus aberrans) (hervido) bastones hojuelas (en casa)
S R S - -

Venturana
Altiplano - - - - - Altiplano X X X X X
Roja Ayacuchana R R S - - Roja Ayacuchana X X X X X
Antefiita S S S S = Antefita X X X
Tocasina = R = = = Tocasina X X X X X X
Wankita R R - R - Wankita X X X
Pallay Poncho = R R - - Pallay Poncho X X X X X X
Chucmarina S R S = = Chucmarina X X X X X
Serranita = = S MR = Serranita X X X X X X X
Colparina - - - - - Colparina X X X X X X X
Punenita = = S MR R Punefiita X X X X X

AR = Altamente Resistente

R = Resistente

MR = Moderadamente Resistente

S = Susceptible

- = No reportado
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Variedad Materia
seca (%)

Venturana 224
Altiplano 22.0-25.0
Roja Ayacuchana 19.9
Antefita 23.2-247
Tocasina 23.9-258
Wankita 20.7
Puca Lliclla 21.0
Pallay Poncho 233
Chucmarina 23.8
Serranita 226
Colparina 27.7
Punefita 20.6
Maria Bonita 20.6

84

Proteina Ceniza
(Nx6.25)
9.03 0.19 1.04 3.62

9.91
11.25
9.18
7.51
10.09
9.11
9.11
10.18

AN EXO 5. valor nutritivo (resumen)

Analisis proximal (g/100 g, peso seco)

0.23

0.16
0.08
0.23
0.26
0.23
0.20
0.36
0.21

1.53

1.52
1.29
1.18
1.22
1.08
1.46
1.58
1.05

3.50

2.94
347
3.48
3.31
243
2.87
3.46
3.07

Carbohidratos Vitamina Hierro Zinc Calcio Potasio
(@ (Fe) (V4Y)) (e:)) (K)

82.75

81.94

81.94
80.64
83.46
84.12
82.73
83.32
81.66
82.63

Acido ascérbico y minerales (mg/kg, peso seco)

1171

177.0

126.5
128.8
93.7

161.9
134.7
107.0
75.8

119.7

10.52

11.75

17.46
14.97
13.83
11.04
18.28
12.50
15.76
10.12

11.22

1242

17.96
15.55
14.44
11.71
18.76
13.14
16.31
10.84

128.52

210.31

259.74
112.06
156.04
175.52
128.65
226.60
207.51
306.14

15630

18836

19061
21004
16091
16942
18981
15745
20033
17204

Departamento

Ayacucho

Cajamarca

AN EXO 6. Puntos de venta de las nuevas variedades

Contacto

INIA Estacion Canaan
(Ing. Méximo Morote Quispe)

Semillas DELSA Peru
(Gerente - Raul Salvatierra de la
Cruz)

Semillas Ayacucho-Ayacucho
(Edilberto Soto Tenorio)

INIA Estacién Baiios del Inca
(Sr. Fermin Mejia Cercado
C.PC. Arsenio Vilas Ruiz)

Ing. Fernando Escobal Valencia

Alipio Briones Vasquez

Genebrardo Estela Fernandez

Direccion

Av. Abancay s/n Canaan
bajo, Huamanga

Centro Poblado
Manallasac, Chiara,
Huamanga

Comunidad de
Condorgocha,
Manallasacg, Chiara,
Huamanga

Jr. Wiracocha s/n, Distrito
Baros del Inca, Cajamarca

Jr. Wiracocha km 6,
carretera Cajamarca
Celendin

Tapac Amaru 359,
Cajamarca

Centro Poblado de
Chucmar, distrito de
Tacabamba, provincia de
Chota, Cajamarca

Teléfono Correo

066-312271
966190810
RPM*022410

966171606
RPM*479448

canaan@inia.gob.pe
maxmorgk@hotmail.com

966979151
066-770010

076-348386
076-348697

binca@inia.gob.pe

RPM*110784

RPM*255585

RPM*791238

Variedad(es)

Roja Ayacuchana,
Serranita

Roja Ayacuchana

Roja Ayacuchana

Chucmarina, Serranita,
Pallay Poncho, Amarilis

Serranita, Chucmarina

Serranita

Serranita
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Depa R Variedad(eS)

Cusco

Junin

86

INIA Estacién Andenes
(Ing. Miguel Angel Pacheco)

Agencia Agraria de
Paucartambo
(Ing. Manuel Delgado)

APASEHA - Asociacion

de Productores Agrarios
Sefor de la Sentencia
Huayllaccocha Anta
(Florentino Supa Condor)

Semillas AGROANDINA
(Ing. Simeén Campos)

Agricultor: Sr. Gualberto
Quispe

Municipalidad Distrital de
Challabamba

INIA, Estacion Santa Ana
(Ing. Oscar Garay)

Empresa Tubérculos del Peru,
(Ing. Paul Los / José Poma)

Av. Micaela Bastidas 310-
314, Wanchac, Cusco

Paucartambo

Comunidad de
Huayllaccocha, distrito de
Huarocondo, provincia
de Anta

Av. Peru 224,
Andahuaylas

C.C.Yanacona, sector
Huatata

Fundo Santa Ana s/n,
Hualahoyo Km. 08,
Huancayo

Chilca, Huancayo

084-232871

RPM*765513

984797989

083-421519
983 619377
983617317
983617377
RPM*254098

064-246206

954098989,
964819679

andenes@inia.gob.pe

santaana@inia.gob.pe

tuberculosdelperu@
gmail.com

Antenita, Maria Bonita,

Pallay Poncho, Puca
Lliclla, Serranita

Puca Lliclla, Pallay
Poncho

Antenita

Serranita

Serranita

Pallay Poncho, Puca
Lliclla, Serranita

Serranita, Wankita,
Roja Ayacuchana

Serranita

Departamento contaCto Varledad(eS)

Junin

Huancavelica

Asociacion de Productores
Agropecuarios “El Labrador
Andino”

1) Flavio Huaylinos V.

2) Marin Guerra R.

Comité de Productores de
Papa - Jauja

1) Leoncio Gallardo

2) Claudio Bueno

3) Hugo Zambrano

Comité de Productores de
Papa - Huasahuasi - Tarma
1) Héctor Martinez

2) Javier Garcia Pando

Asociacion de Productores
de Papa - Paca - Jauja

1) Pedro Torres

2) Sergio Oropesa

Walter Navarro

Héctor Maurate

Asociacion de Productores

“La buena siembra de mi tierra”

1) Dina Hinojoza

Aramachay, Sincos-
Jauja

Jauja, Junin

Huasahuasi, Tarma,
Junin

Jauja, Junin

Jauja, Junin

Jauja, Junin

Paucara, Acobamba

) 978478540

1) 954038347
2) 064-361426
3) 064-361509

1) 964229835 /
064- 342086
2) 992252628

1) 947640058
2) 961982410

954028530
RPM*572001

064 -431081
1) 967723646

Serranita, Wankita,
Roja Ayacuchana,
Chucmarina

Serranita, Wankita,
Roja Ayacuchana

Serranita,
Chucmarina

Serranita, Wankita,
Roja Ayacuchana,
Colparina

Serranita

Serranita

Serranita, Wankita, Roja
Ayacuchana, Chucmarina
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Departamento m Variedad(eS)

ANEXO 7. Cronologia de variedades mejoradas del Peru

Huédnuco Ing. Alejandro Mendoza San Martin 255, Hudnuco 962623175 amaguil7@hotmail.com Serranita, Venturana -
Nombre de Cddigo Actualmente
1) Antonio Tello Huéanuco 1) 062 -511441/ Serranita, Chucmarina, variedad m cultivada
2) Wilder Rivera Encarnacion 962096484 Roja Ayacuchana,
3) Edgar Tello 2) 962772469 Wankita 1 2011 Real Sicaina INIA (Estacién Experimental Santa Ana, Junin) INIA 319 S/N Sl
*
RCled 2 2011 Xauxa CIP - INIA (Estaciéon Experimental Santa Ana, Junin) INIA 318 395379.8 Si
Asociacion de Productores San Pedro de Pillao 1) 962374984 monterrey01@hotmail.com Serranita, Wankita, . . . L . L, . .
Agropecuarios Monterrey-San Chinchao 1) 962772469 Roja Ayacuchana, 3 2010 Altiplano CIP - INIA (Instituto Nacional de Investigacién Agraria-Estacion Experimental lllpa, Puno) INIA 317 399085.30 Sl
Pedro de Pillao Chucmarina 4 2010 Roja Ayacuchana CIP - INIA (Estacion Experimental Canaén, Ayacucho) INIA316 386549.9 Si
1) Alcides Beraun S. 1
Alberto Aparicio V. 5 2009  Antenita CIP - INIA (Estacion Experimental Andenes, Cusco) INIA 315 393351.15 S
Julian Rivera A. 6 2008 Tocasina CIP - INIA (Estacién Experimental Santa Ana, Junin) INIA314  386533.22 Sf
Asociacion ‘.je Productore§ San José de Miraflores- montewasi01@hotmail.com Serranita, Wankita, 7 2008  Wankita CIP - INIA (comunidades del distrito de Quilcas, Huancayo, Junin) INIA 313 399075.2 Si
Agropecuarios Montewasi- Chinchao Roja Ayacuchana, .
Miraflores Chucmarina 8 2007 Puca Lliclla CIP - INIA (comunidades del distrito de Challabamba, Paucartambo, Cusco) INIA 312 399075.7 S
;;i::;oEistt;LaAM' 9 2007 Pallay Poncho CIP - INIA (comunidades del distrito de Challabamba, Paucartambo, Cusco) INIA 311 399085.23 Si
Fresnel Ramos S. 10 2007 Chucmarina CIP - INIA (Estacion Experimental Bafios del Inca, Cajamarca) INIA 310 393371.58 Si
Bure) INIA Salcedo L I Telefax: illpa@inia.gob.pe Altiplano, Punefita 11 2005 Serranita CIP - INIEA (Instituto Nacional de Investigacion y Extension Agraria) INIA 309 391691.96 S|
(Sr. Edgar Aruhuanca) 051-363812 12 2002  Colparina CIP - INIA (comunidades del distrito de Quilcas, Huancayo, Junin) INIA 308 382435.42 Si
13 2002 Punenita CIP - INIA (Estacion Experimental Illpa, Puno) INIA 307 380702.22 Si
14 2000 Chata roja CIP - UNHEVAL (Universidad Nacional Hermilio Valdizan) - 384688.2 Si
15 2000 INIA 305 CIP - INIA (Instituto Nacional de Investigacién Agraria) - 381382.10 Si
16 1999 INIA 301 CIP - INIA (Instituto Nacional de Investigacion Agraria) S 377740.2 NO
17 1998  San Antonio Abad ~ UNSAAC (Universidad Nacional de San Antonio Abad del Cusco) - 720168 Si
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Nombre de Actualmente

variedad INIA CIP cultivada

Nombre de Actualmente
variedad cultivada

38 1990 San Juan INIA (Instituto Nacional de Investigacién Agraria) - 800977 Sl
39 1987 Maria Huanca CIP - INIPA (Instituto Nacional de Investigacion y Promocion Agraria) - 279142.12 Sl
40 1987 Muru CIP - UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) > 379735.1 NO
41 1987 Yana CIP - UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina ) = 379735.3 NO
42 1987 Haille CIP - INIA (Instituto Nacional de Investigacion Agraria) - 377904.4 NO

19 1998 Reiche CIP - UNICA (Universidad Nacional San Luis Gonzaga de Ica) - 388611.22 Si
20 1998 UNICA CIP - UNICA (Universidad Nacional San Luis Gonzaga de Ica) - 392797.22 Sl
21 1997 Belén CIP - Granja Porcén Cajamarca 385554.2 NO
22 1997 Jerusalén CIP - Granja Porcén Cajamarca 384910.4 NO
23 1997 Basadre CIP - UNJBG (Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann ) 392780.1 NO

25 1996 Maria Tambena CIP - UNJBG (Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann ) - 386768.10 NO
26 1996 Primavera CIP - UNJBG (Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann ) - 392781.1 NO
27 1996 UNALM GUISI CIP - UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) - 380109.30 NO
28 1995 Chagalina - INIA CIP- INIA (Instituto Nacional de Investigacion Agraria) - 380496.6 Si
29 1995 Maria Bonita - INIA  CIP- INIA (Instituto Nacional de Investigacion Agraria) - 388676.1 Si

31 1994  Chacasina cp - 993021 Sl
32 1993 Amarilis - INIA CIP-INIA (Instituto Nacional de Investigacién Agraria) - 384866.5 Sl
33 1993 Kori - INIA CIP-INIA (Instituto Nacional de Investigacion Agraria) - 3777441 NO
34 1993 Tacna CIP - UNJBG (Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann ) - 390478.9 Si
35 1990 Canchan - INIA CIP - INIAA (Instituto Nacional de Investigacién Agropecuaria - 380389.1 Si

y Agroindustrial-Estacién Experimental Canchan, Hudnuco)

! Seleccionada en el distrito de Chacas, provincia de Asuncion, departamento de Ancash, pero nunca liberada formalmente.

44
45

46
47
48

1985
1984

1984
1983
1983

Huacachina

Andina

Perricholi
Cipa Viru

San Cristobal

CIP - DGI - MINAG (Direccion General de Investigacion del Ministerio
de Agricultura - Estacion Experimental lllpa, Puno)

CIP - INIPA (Instituto Nacional de Investigacién y Promocién Agraria)

S/N
720137

374080.5
720128
S/N

NO
Si

50 1982 CICA UNSAAC (Universidad Nacional de San Antonio Abad del Cusco) 720192 NO
51 1981 Valicha INIPA - (Instituto Nacional de Investigacion y Promocién Agraria) 720167 NO
52 1981 Chasca CIP - INIA (Estacion Experimental Andenes, Cusco) S/N Si

53 1979 Amapola Seleccionado por agricultores 800950 NO
54 1979  Molinerall Seleccionado por agricultores 800226 NO



Nombre de Actualmente
variedad cultivada

Nombre de Actualmente
variedad cultivada

57 1977 Molinera CIP - DGI - MINAG (Direccién General de Investigacion del Ministerio de Agricultura) 800222 Si
76 1971 Yungay UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) 720064 Si
58 1977 Libertena DGl - MINAG (Direccién General de Investigacion del Ministerio de Agricultura) S/N Si
77 1970 Promesa S/N NO
59 1976  Micaela Bastidas 720166 NO )
78 1968 DIACOL Capiro? ICA Colombia - - Sl
60 1976 Chaski INIPA (Instituto Nacional de Investigacién y Promocién Agraria) S/N NO
79 1968 Merpata MINAG (Ministerio de Agricultura) 720027 NO
61 1975 Alheli UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) S/N NO
62 1974 Revolucén  DGI-MINAG Oteccion General de nvestigacion del Ministeriode gricokors)  7zoe3 sl R o o
o e wipes A" Do oo T T A e e o 8197 Spefa  DGI-MINAG(Direccén General de Investgacion el Minsterode Agriculw) 70004 NO
82 1967 Huarena DGl - MINAG (Direccién General de Investigacion del Ministerio de Agricultura) 720020 NO
64 1974  Inti Raymi MINAG (Ministerio de Agricultura) S/N NO
83 1965  Ticahuasi Estacion Experimental Cafiete 720019 NO
65 1974 Chollacday MINAG (Ministerio de Agricultura) S/N Si
84 1965 Antarqui UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) 720063 NO
66 1974 Participacion DGl - MINAG (Direccién General de Investigacion del Ministerio de Agricultura) 720074 NO
85 1964 Porcon Sipa SIPA (Servicio de Investigacion y Promocién Agraria) 720023 NO
67 1973 Constitucién 720134 NO
s 3 low SN N . e . o
T T e e T e e I DT o m—p o @1 Mo MNAGMmstenodeAgrcturl e NO
) 88 1952 Renacimiento MINAG (Ministerio de Agricultura) 720026 Sl
70 1972 Mariva DGI - MINAG (Direccién General de Investigacion del Ministerio de Agricultura) 720025 Sl
71 1972 Renovacién UNCP - (Universidad Nacional del Centro del Perti -Huancayo) 720028 NO 2 Se trata de una variedad de origen colombiana que es muy difundida en el Perd para uso industrial (liberada por el Instituto Colombiana Agropecuario, ICA).
72 1972 Cuzco UNALM (Universidad Nacional Agraria La Molina) 720066 NO
73 1972 Caronora 720034 NO
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