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Introduccidn

El almacenamiento de la papa. para consumo directo o para semilla, debe ser
parte integral del proceso de produccion. Los tres compongntes, produccion,
almacenamiento y demanda, constituyen un enfogue maltiple basado en gue I3
produccion y almacenamiento de papa deberian estar regulados por el consumo,
Muchos factores previos afectan a los tubérculos después de la cosecha. En el
caso de los tubérculos-semilla, los factores de poscosecha y almacenamiento
pueden influir enormemente sobre la produccion en el campo.



La interaccion de numerosos factores determina el éxito o fracaso del almace-
namiento.

Consideraciones Generales

El almacenamiento de la papa debe formar parte tanto de los sistemas de
produccion como de los de comercializacion. Donde no se puede producir y co-
sechar papa en forma continua es necesario almacenarla para distribuiria en
forma regular a lo largo del tiempo. Asi, ciertas necesidades de aimacenamien-
to estan determinadas por las necesidades totales y especificas del consumi-
daor, y por la magnitud, duracion y frecuencia de las cosechas. Estos factores.,
junto con los costos variables del almacenamiento, hacen que este sea especi-
fico para cada region. Por lo tanto, no existe un sistema gque sea el mejon
Diferentes sistemas son Mas o MeNos apropiados bajo diferentes condiciones
tecnicas y economicas,

Manejo de Poscosecha de Tubérculos-Semilla

Uno de los objetivos principales de cualguier sistema de almacenamiento es
mantener las perdidas al nivel mas bajo posible. Los tubérculos de papa son
grganos vegetales vivos gue consumen oxigeno, desprenden dioxido de carbono
y generan calor El comportamiento durante el almacenamiento esta afectado
por el medio ambiente del almacen, la variedad, las practicas agronomicas du-
rante el cultivo, danos por plagas v enfermadades, v las condiciones fisicas del
tubérculo.

Pérdidas de Poscosecha

Las pérdidas de poscosecha reducen la cantidad o la calidad, del tuberculo. Las
perdidas cuantitativas se observan con facilidad; en cambio, las cualitativas,
gue muchas veces son subestimadas, son importantes porgue pueden reducir
considerablemente el valor de la cosecha, Tanto las peérdidas cuantitativas como
las cualitativas se deben a causas fisicas, fisiologicas o patologicas, o a una
combinacion de los tres factores. La vida normal aceptable de la papa almace-
nada puede terminar a causd de pudricion, deshidratacion, crecimiento de bro-
tes o combinaciones de los mismos.

Factores fisicos. Las pérdidas debidas a factores fisicos o causadas por
lesiones mecanicas pasan inadvertidas con frecuencia. Ademas, la complejidad
de las pérdidas fisiologicas v patoldgicas secundarias resultantes de las lesio-
nes fisicas dificulta su estimacion. Casi el 70% de las lesiones fisicas se produ-
cen al momento de la cosecha, aungue tamhbian se pueden producir durante la
poscosecha. Por esta razon se debe tener especial cuidado en la suberizacion v
seleccion de tubérculos ances del almacenamiento para reducir las perdidas.
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Factores fisiologicos. Las pérdidas por factores fisioldgicos se producen
por la exposicién a temperaturas extremas, por la respiracion natural y par las
pérdidas de agus por transpiracion. La magnitud de dichas pérdidas depende del
ambiente de almacenamiento v s mayor en los tubérculos dafados v enfermos
que en los tubérculos sanos.

Las pérdidas por factores fisioldgicos se reducen cosechando las plantas cuan-
do han alcanzado su madurez total v cortando el follaje con suficiente anticipa-
cion para lograr la suberizacion de los tubérculos. El tiempo del corte dependera
de la temperatura y |la humedad del terreno; 8 mayor temperatura y humedad la
suberizacion serd mejor y viceversa.

Pérdidas por factores patologicos. Las perdidas por factores patologicos
probablemente son las mas severas. Son ocasionadas por danos de hongos,
bacterias, insectos y roedores. Estos dafos pueden producirse antes de la
cosecha y durante al almacenamiento.

Los prncipales patogenos que ocasionan as perdidas durante 1a poscosecha
son el tizon tardio, Erweria, Pseudomonas, la polilla de la papa y tambien los
roedores.

Una forma de reducir las perdidas por causas patologicas es seleccionando los
tuberculos antes de almacenartos y construyendo aimacenes apropiados.

Métodos de Almacenamiento de Tubérculos-Semilla
E! almacenamiento es importante para mantener los tubérculos-semilla en bue-
nas condiciones fisiologicas para la siembra.

Los metodos de almacenamiento deben permitir el desarrolio adecuado de los
brotes tanto en namero como en tamana, antes de la siembra. Ef nimera de
brotes, por tuberculo. oue determina el nimero de tallos principales por planta,
depende de la variedad, el tamanao del tubérculo v el grado de dominancia apical.

Si los tubérculos van a8 ser sembrados entre los 70 a 90 dias después de 18
cosecha, se almacenaran en almacenes con luz difusa especialmente construi-
dos con este fin con mallas anti-afidos y huena ventilacion. Pero si los tubérou-
los van a ser sembrados después de los 90 dias, es recomendable almacenarios
en camara fria entre 4 y 5°C,
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Los Manuales de Capacitacion constituyen materiales impresos de estudios
para ins profesionales involucrados en actividades de capacitacion desarrolladas
por el CIF vy estan consttuidos por una serie de fasciculos susceptibles a ser
actualizados,




