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la agrénoma estadounidense Barbara Wells vino a vivir al Perg hace tres—onos para
asumir el mando del Centro |ntemcxoono de la Papa, ganador del World Food Prize
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* 2016 Desde alli, se dedica a proteger la biodiversi ad»’é_gftuberculo y a enconfrar
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Por Adriana Tudela Fotos de Sanyin Wu




El banco de germoplasma
del CIP alberga mas de
4500 variedades de papa,
6000 de camote y 2500 de
otros tubérculos.

ste 2016, se cumplen 45

afios desde que el Centro

Internacional de la Papa

(CIP) fuera fundado en el
Peru. Desde sus inicios, no ha dejado
de contribuir a la agricultura mundial
a través de la recoleccion de distintas
variedades de papa, camote
y otros tubérculos, que son
conservadas para futuras
generaciones. "Comenzamos
con el banco de germoplasma,
que es una coleccion de todas
las especies que existen. Con
el cambio climatico, esta en
riesgo la biodiversidad, y en
el banco tenemos el material
genético necesario para el
mejoramiento de las distintas especies,
para hacerlas mas resistentes y nutritivas”,
explica Barbara Wells.

Hace tres afios que Barbara vino al
Pert para asumir el mando del CIP, pero
no es la primera vez que pisa nuestro
pais: cuando era pequenfia, vivio tanto en
el Peri como en Bolivia, ya que su padre
era ingeniero de minas y su madre decidio
que vivirian juntos en los campamentos
mineros a los que él era destacado.
Durante esa época, Barbara tuvo su

primer acercamiento a los Andes y a su
cultura, pero también a la pobreza que
sufren muchos de sus habitantes.

Fue esa experiencia la que la llevo a
estudiar Agronomia y a querer generar
un impacto en la vida de los pequefios
agricultores andinos. Desde el CIP, ha

“ELL ' TRABAJO DEL CIP TIENE QUE
VER CON ELIMINAR LA POBREZA
Y MEJORAR LA SEGURIDAD
ALIMENTARIAY NUTRICIONAL
DEL PEQUENO AGRICULTORY
DE SUS COMUNIDADES”.

logrado hacerlo a través de la repatriacion
de variedades de papa que se habian
perdido a causa de cambios climaticos
o del terrorismo, fendomeno por el cual
muchas de las comunidades se vieron
obligadas a abandonar sus tierras y cul-
tivos. Ademas, el CIP ha llevado a cabo
proyectos de educacion nutricional y de
apoyo en el procesamiento de papas nati-
vas en Huancavelica, que los agricultores
locales exportan a Europa para hacer los
famosos snacks de este tipo de papa.

UNIENDO NUTRICION
Y EDUCACION

“Eltrabajo del CIP tiene que ver con eliminar
la pobreza y mejorar la seguridad alimen-
taria y nutricional del pequefio agricultor
y de sus comunidades. Trabajamos en
toda la cadena de produccion
de papa y camote realizando
mejoramiento, produciendo
variedades nuevas y aseguran-
donos de que el agricultor tenga
buen material para sembrar”,
sefiala Barbara.

Nos cuenta que el trabajo
que realiza tiene varias dimen-
siones. “Tiene simultaneamente
un enfoque de género, pues bus-
camos el empoderamiento de las mujeres
y un enfoque ambiental que estudie cémo
esta impactando el cambio del clima en
los pequefios agricultores”.

Este aiio, el CIP ha ganado el World
Food Prize...

Fue un proceso muy largo; el pre-
mio es como el Nobel de la agricultura.
Una de nuestras cientificas encontré la
manera de conectar nutricién, agricultura
y educacién para resolver un problema
recurrente de ceguera en nifios del



La ceremonia de
entrega del World
Food Prize 2016
se realiz6 en lowa,
Estados Unidos.

subsahariana. El camote amarillo tiene alto
contenido de vitamina A y esta compro-
bado que tiene un impacto positivo en la
vista. Entonces, iniciamos su proceso de
introduccion a las variedades africanas
através del cruce tradicional. Asimismo,
les dabamos vales de consumo a
las mujeres cuando hacian su che-
queo prenatal para que empezaran
a sembrar y consumir el camote
estando embarazadas, de tal mane-
ra que, cuando nacian los nifios, ya
tenfan vitamina A. Impactamos a
dos millones de hogares con este
camote enriquecido con vitamina
A, que fue uno de los primeros
productos biofortificados.

¢ Se podria replicar esto en el Peri?

Estamos empezando a desarrollar papas
con hierro y zinc. Eso, sumado al saber
hacer que poseemos, va a tener un gran
impacto en la desnutricién en el Perq.

¢ De qué manera podemos aprovechar
mejor nuestros productos?

El Pert importa papas para pro-
cesar, por lo gue hay mucho espacio
para aumentar nuestra produccion para
consumo interno, pero también para
exportacion. Lo que nos diferencia es
la papa nativa, porgque tiene un valor

“TENEMOS QUE

EMPEZAR A PENSAR EN

NUTRICION MAS QUE
EN PRODUCCION",
AFIRMA WELLS.

agregado; sin embargo, no la podemos
exportar sin procesar debido a las reglas
fitosanitarias, asi que debemos apoyar al
pequefio agricultor para que no produzca
solo para su propio consumo, sino para
procesamiento y exportacion.

El CIP trabaja sobre la base de la
mejora genética de especies. Como
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Barbara Wells junto

a los cientificos del
CIP ganadores del
World Food Prize: Jan
Low, Maria Andrade y
Robert Mwanga.

esta nos ayuda y en qué se diferencia
de los transgénicos?

El mejoramiento tradicional consiste
en cruzar el polen de una flor con el
polen de otra; es un proceso largo. Los
transgénicos o GMO son el resultado
de introducir un gen a una variedad
existente. Son procesos que se acom-
pafian. En el Perd, hay una moratoria
para laimportacion de GMO, y nosotros
respetamos esa decision, pero como
institucion sabemos que hay algunos
problemas que pueden ser resuegltos
con estos productos. Creo que se tiene

que mirar pais por pafs, problema
por problema, y encontrar una
combinacién que ayude.

Todavia hay muchos problemas
que superar en cuanto a seguridad
alimenticia, hambre y pobreza.

Desde mi punto de vista, hay
gue repensar cémo producimos
alimentos en el mundo. Tenemos una
poblaciéon mundial que pronto llegara

a los nueve billones, particularmente en
Africay Asia. No se trata de lograr maxima
productividad en el espacio que tenemos
sino de asegurar un paquete completo que
dé més nutricidn por hectarea y que sean
cultivos resistentes al cambio climatico.
Tenemos que empezar a pensar en nutri-
cién mas que en produccion. W



