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&Puedenuestromilenario tubérculo crecer en el planetarojo?

ALIMENTO
ESTELAR

El conocimiento
cientificosesientaala
mesaconunapropuesta
innovadora: crearrecetas
conpapas que podrian
sercultivadasen Marte.

@ CATHERINE CONTRERAS

smasqueinstintodesupervivencia.
Escienciaynaturaleza, esagricul-
turaytecnologia, esalimentaciony
futuro. Hacetresafos, MattDamon
seconvirtibenelmejorbotdnicodel
planetarojoenlacinta Themartian (Ridley Scott,
2015).Enel papel del astronauta Mark Watney,
lovimos sembrando papas en Marte ylogrando
loimposible: cultivar 400 tubérculos naturales
amdasde 50 millones dekilémetrosdela Tierra.
Una ficcion que vacaminodeserrealidad, yque
—curioso reconocerlo— traerd consigo un di-
lema culinario: ;cémo transformaremos papas
marcianasen alimentosricos ynutritivos?
Losantecedentesparaestapreguntanoscon-
ducenal proyectoPapasenMarte.Enel 2017, el
CentroInternacionaldelaPapa (CIP) yla Univer-
sidad de Ingenieriay Tecnologia (UTEC) —con
el asesoramiento de la NASA—identificaron
cuatrovariedadesde papascapacesdecreceren
condiciones extremas, similares alas de Marte.
Susinvestigaciones no solo tenian la atencién
puestaenelespacio,sinoenunproblemarealde
nuestro planeta: “Las predicciones del cambio
climaticoenla Tierraindican que los ambientes
extremosvanasermascomunesenlos préximos
50afios: ladesertificaciénvaaaumentarylasa-
linidad [delossuelos] también”. Laadvertencia
lahace Oscar Ortiz, director general adjuntode
Investigaciény Desarrollo del CIP.
Laprimerafasede Papasen Marte hadevuel-
toalavidazonasdel surde ChinayBangladesh
(norestedeIndia),enlasque“dosvariedadesde
papasestancreciendodondeyanocrecianaday
son hoy fuente de alimentaciéon”, apunta el doc-
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Médulo de criopreservacion del CIP. Pensandoenla
seguridad alimentariay labiodiversidad delapapa.
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Lapapa crece en el biorreactor bajo condiciones
especiales deradiacion, temperaturay atmésfera.
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Encuentros cercanos deltipo gastronémico: Matt Damon en la pelicula de Ridley Scott The martian. Alactor solo le falté unbuenrecetario.
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INSCRIPCION
Esgratuitay estd abierta
hastael10 de diciembre.

BASES EINFORMACION
Estandisponibles enlaweb
www.patatamarciana.com.

ORGANIZAN

ElCentro de Astrobiologiay
laFundaciénAlbireo Cultura
Cientifica (Espafia), junto
conelCIPlaUTEC (Pert)yla
colaboraciéndelaFundacion
EspanolaparalaCienciay
laTecnologia - Ministerio

de Ciencia, Innovaciony
Universidades.
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torJulio Valdivia, director del Departamentode
Bioingenieria e Ingenieria Quimica dela UTEC,
instituciénque construydelbiorreactordondese
cultivaron las cuatro papas superfuertes.
“Enunsuelomuyalcalino [latierrafuetraida
de LaJoya, en Arequipa], la papa sobrevivié a
condiciones de alto diéxido de carbono (Marte
tiene 95 %de CO, ensuatmosfera; nosotros, con
el calentamiento global, nollegamosnia0,1 %)
yatemperaturas de solo 0°C (en el planetarojo
oscilaentre 20y-70°C)”, explica Valdivia.
Yaunquelasinvestigacionesdelproyectocon-
tinlan—se encuentran en lasegundade cuatro
fases—,losinvestigadores,comobuenosperua-
nos, yaestan pensandocoémo cocinarestaspapas
enun hipotético futuro en unabase marciana.

—Recetario cientifico—

Porello se halanzado el concurso global deno-
minado La Patata Marciana, que apelano solo
al conocimiento culinario delos chefs, sino tam-
bién a suinterés cientifico. Dirigido a cocineros
profesionales de Espafiay Latinoamérica, este
certamen retaa los participantes a disefiar una
receta cuyo ingrediente principal seaunade es-
tascuatrosuperpapas [verinfografiaenlapdgina
siguiente] que cultivarian los habitantes de una
futuracoloniaenMarte. “Lavariedad Unicacrece
endistintoslugares,yporesoeslacandidatapara
este desafio gastrondémico”, indica Valdivia. “En
Espafiale llaman Desiré y se usa sobre todo para
frituras”, explica Ortiz.

Ahora toca aprovisionarse de estas papas,
imaginarse unacocinaenMarte, abrazarlacien-
ciaycrear.
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1oesraa o Unaplantaque puedeser
sembradaen el espacio.

COSECHA
MARCIANA

Lapapaplaneaunviaje a Marte
yel Peruestainvolucrado enlos
preparativos. Aquilos detalles.

FASE1 FASE2
Entre2016y2017, Enestaetapa
elCIP sembro 64 seencuentrael
especies de papas proyecto hoy:
ensusinvernaderos buscandefinir
con800kgdetierra cualessonlos
traidadel desiertode limitesdevida
LaJoya(Arequipa). delapapa.A
Solo 20 plantas dieron laesperade
tubérculos.De estas fondosparala
seeligieron cuatro investigacion, se
—lasmasfuertes— publicanarticulos
paraser cultivadas especializados.
bajo condiciones

extremas (@aunqueno

lasdeMarte)enun

biorreactor construido

porlaUTEC.
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Enposdeuna
agriculturaespacial

[
Chinainicia pruebas de reproduccion
de semillas enviadas al espacio.
Investigadores de la Academia China
de Ciencias Agricolas determinan que
el12 % tienen alguntipo de mutacion
ensuADN. Por casidos décadas, 400
tipos de plantas siguieron este proceso,
y se obtuvieron, comoresultado,
berenjenas de 6 kg, pepinos de 60 cm
delargoy calabazas gigantes.

paramejoras de

FASE= FASE 4
Seesperaque Lahoradelgran
luegolabioy viagje:unamision
nanotecnologia robéticallevaria
entrenatallar. El lapapaaMarte.
retoseramejorar  Sesupervisaria
las condiciones su crecimiento
de cultivo, por bajo condiciones
ejemplo, usando controladas.
nanoparticulas

2006

Elsatélite chino Shijian-8regresé ala
Tierratras estar15 dias en 6rbita con 215
kilos de semillas de nueve variedades
de vegetales, frutas, granosy algodén,
como parte delos estudios sobrela
germinacionde plantas en condiciones
de gravedad cero y radiacion cosmica.
Enel2016, el SJ-10 fuelanzado para
desarrollar mas experimentos.
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CIP397099.4
Tubérculo deforma
oblongaalargada, de
colorblanco-cremay
pulpacrema.Con20 %
demateriasecayuna
absorcion de aceites de
31%, estapapase cuece
entre 21y 25 minutos.

CIP396311.1
Papadeformaoblonga,
pielrojay pulpaamarilla
clara. Ciengramos
contienen 88,83 mgde
vitamina C. Tras la cosecha,
presenta22 % de materia
secayunaabsorcionde
aceites de 30 %.

CUATROSUPERPAPASDELAFASE1

CIP390478.9
Tambiénllamada Tacna,
tiene forma ovoide, con
piely pulpade color
crema.Esbuenapara
preparar chips (hojuelas)
y parahacerpapas
fritas. Sedesarrolld enel
Pertien1993.

CIP392797.22

Se cultivaen Vietnam,
Laos, Uzbekistany
elPerd,dondese
desarroll6 en1998.
Llamada Unica, tiene
formaoblonga, pielroja
y pulpa crema.Ricaen
vitamina C, hierroy zinc.
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LaNASA desarrolla Veggie, unaunidad de
crecimiento de plantas para el cultivo de
vegetales frescos que germinandesde
semillas‘'sembradas’ enalmohadillas alas
que seinyectaaguay querecibenenergia
desdeunbancodeluces LED ajustable.
Por primera vez, enla Estacion Espacial
Internacional se cosechanlechugasdela
variedadromanaroja.

ElAdvancedPlantHabitates
lacamarade crecimientomas
grande abordo delaEstacion
Espaciallnternacional. Tiene el
tamafio de unfrigobary esta
equipado conunsistemade
luces LED mas complejo, que
ha permitido cultivar pequefias
plantas conflores llamadas
Arabidopsis (col, mostazay
trigo enano).

FUENTES: Centro Internacional dela Papa- CIP / Dr. Julio
Valdivia, director del Dpto. de Bioingenieria e Ingenieria
Quimicade laUniversidad de Ingenieriay Tecnologia -
UTEC/NASA.GOV / Academia China de Ciencias CAS.CN



